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Activating Receptor Neurons - continued

 Combinatorial code
for odor

— Odorants are
coded by
combinations of
olfactory
receptors

— Specific receptors
may be part of the
code for multiple
odorants.
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Vomeronazalis szerv

e Feromoneéeszlelés

— Vitatott, hogy
elcsokevenyesedett-e

— Receptorsejt: nem
valaszol altalaban a
szagingerekre csak a
feromonokra

— Tarsas interakciokban
fontos szerepe van

« Tesztoszteron—
eszleles

o Szimmetrikus arc-
vonzobb testszag
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Az i1zérzékeles I.

a szagldssal ellentétben csak néhdny izt
érzékeliink: édes, sos, savanyu, keserii, umami
utobbi japdn név (delicious - finom),
aminosavak, peptidek, nukleotidok valtjak ki
(pl. Na-glutamat kinai vendéglé szindréma)

az izek szubjektiv hatdsa koncentraciofiiggd

IS:

- édes - émelyité

- keserii (mérgezd anyagra utal) - de Unicum, kave és
tarsai

- savanyu - kis koncentracioban kellemes

a viz ize is valt ki valaszt, bar nem tudatosul

az izérzekelo sejtek szekunder érzdsejtek,
apikdlisan receptorok és csatorndk, bazdlisan
transzmitter felszabadulas



151, Az (zlelGszemoles (1), az izlelbimbé (2) rajza és a nyelv kiilinboz0 12 elGbimbainak elhelyezkedése (3)

2 . |m|;'tr\ 3

=

plazmanyulvanyok

izlelObimbo

receplorsel
(szOrse)t)

tamasztosel

a bipolaris idegsejl
nyulvanya

a bipoldris idegse)!

sejlieste

kiizpontba vezetd axon T




quinine, denatonium,
salicin

Artificial sweeteners:
saccharin, aspariame

Amino acids;
L-glutamate, glycine

Sugars:

sucrose, fructose acetic acid
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Transmission of Taste

Sensations

Activation of taste buds excite
taste fibers.

Anterior 2/3 of tongue through
facial nerve

Posterior 1/3 of tongue through
glossopharyngeal nerve

Posterior aspects of the mouth
through vagus nerve

Transmitted to solitary nucleus

From solitary nucleus to
thalamus

From thalamus to cortex

Primary gustatory area —=1 .

of cerabral cortex

Vagus (X) nerve

ﬁ’@ @—-— Gustatory nucleus
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